
Välkommen!



Välkommen!
Krogen är Hotell Hallands egen restaurang i hjärtat av  

Kungsbacka. Här satsar vi på kvalitet i varje detalj och på att 
skapa en genuin gemenskap.

 Alla, hotellgäster som Kungsbackabor, ska känna sig hemma hos 
oss. Vi strävar ständigt efter att bli ännu bättre & gör allt vi kan 

för att ge dig som gäst en minnesvärd helhetsupplevelse.

För oss handlar det om mer än mat - hos oss ska du alltid känna 
värme, omtanke & lite 60-tal under ett och samma tak.

Välkommen till Kungsbackas vardagsrum!



SommarsäsongenSommarsäsongen
LITEN RÅBIFF "ELDSKOG" 175:-

80g råbiff av svenskt nötinnanlår smaksatt med finhackad scharlottenlök 
och gräslök, toppad med inlagda granskott, krogens "eldskogsmajonnäs" och 

halländska rotfruktschips.

ROTSELLERI "ELDSKOG" 145:-
Saltbakad rotselleri smaksatt med finhackad scharlottenlök och gräslök,  

toppad med inlagda granskott, krogens "eldskogsmajonnäs"  
och halländska rotfruktschips.

VATTENMELON & GRETAOST 125:-
Färskskuren vattenmelon och Gretaost från Kungsbacka Ysteri  

toppad med en syrlig limonette smaksatt med svensk honung och mynta.

SMASHAD POTATIS & STENBITSROM 155:-
Frasig nyfriterad potatis, toppad med 15g gravad stenbitsrom,  

smetana, dill & citrongel.

Alltid på KrogenAlltid på Krogen
RULLTÅRTA SKAGEN 155:-

En otraditionell rulltårta fylld med en klassisk skagenröra -
oklassiskt toppad med kallrökt lax, citron  

och en pepparrot - & dillmajonnäs.

Lägg till 15g Löjrom från Kalix 125:-

RULLTÅRTA ”VEGETERIANEN” 135:-
En otraditionell rulltårta fylld med en oklassisk skagenröra med gulbetor och 
rostade solrosfrön. Toppad med kolgrillad marinerad aubergine från Gällenäs, 

citron och pepparrot- & dillmajonnäs.

Förätter

Meddela personalen vid eventuella allergier eller kostpreferenser - så hjälper vi er!



SommarsäsongenSommarsäsongen
STOR RÅBIFF "ELDSKOG" 355:-

160g råbiff av svenskt nötinnanlår smaksatt med finhackad scharlottenlök 
och gräslök, toppad med inlagda granskott, krogens "eldskogsmajonnäs" och 

halländska potatischips. Serveras med pommes frites.

KYCKLING "CAESAR" 225:-
krispigt friterad svensk kyckling i en läskande umamiglaze, bäddad uppe på

krogens tolkning av Caesarsallad med krispig svensk sallad, knaprigt
kyckling & baconsmul, frasiga vitlökskrutonger,

svensk hårdost och svenska tomater.

FISH ´N CHIPS 235:-
Dagens fångst - friterad i vår frasiga tempurasmet, serveras med  

dillpommes frites, grön ärtkräm, citron och curryremoulad.

HALLÄNDSK FALAFELSALLAD 195:-
Krogens egengjorda falafel av Hallands landskapsärta Stäme - serverad
på en fräsch sallad med svensk gurka, tomat och koriander, tillsammans

med vår egengjorda vita & röda sås.

Alltid på KrogenAlltid på Krogen
STEAK FRITES 375:-

Grillad svensk ryggbiff som köket rekommenderar mediumstekt
Serveras med pommes frites, dragonmajonnäs som för tankarna till

bearnaisesås och en fräsch sallad.

NORDHAVSKOLJA & SANDEFJORDSÅS 325:-
Bakad Nordhavskolja med sandefjordsås smaksatt med  
löjrom från Kalix och gräslök. Serveras med smörslungad  

svensk färskpotatis och fänkålscrudité.

Varmrätter

Meddela personalen vid eventuella allergier eller kostpreferenser - så hjälper vi er!



Alltid på KrogenAlltid på Krogen
KROGENS KLASSISKA SMASHADE BURGARE 195:-

Två puckar av svenskt nötkött med burgarost från Väddö, saltgurka,  
isad silverlök & majonnäs. Serveras med pommes frites  

& Krogens signaturmajonnäs.

KROGENS KLASSISKA VEGETARISKA BURGARE 195:-
Prisbelönt Eldost från Kungsbacka Ysteri med majonnäs, isad silverlök,

tunt skivad svensk gurka & tomat. Serveras med pommes frites  
& Krogens signaturmajonnäs

VECKANS BURGARE 195:-
Kökets sätt att få hålla den kreativa lågan vid liv,  

fråga personalen om veckans påhitt!

Varmrätter

Meddela personalen vid eventuella allergier eller kostpreferenser - så hjälper vi er!



Dessert
SommardessertSommardessert

RABARBERDRÖM 125:-
Rabarber marinerad i hibiskus och fläder, krossade kardemummadrömmar,

vanilj & gräddfilsskum toppad med mynta från Krogens lådodlingar.

”GRAB A SNICKERS” 135:-
Kladdig chokladkaka & mjölkchokladmousse toppad med

salt kolasås & rostade jordnötter.

Alltid på KrogenAlltid på Krogen
KROGENS ”MOCCATÅRTA” 135:-

Krispig chokladmaräng varvad med moccasmörkräm och
chokladsås samt saltrostade Marconamandlar

Meddela personalen vid eventuella allergier eller kostpreferenser - så hjälper vi er!



Sommarens trerättersSommarens trerätters
VATTENMELON & GRETAOST

Färskskuren Vattenmelon och Gretaost från Kungsbacka Ysteri - toppad med 
en syrlig limonette smaksatt med svensk honung och mynta.

-

KYCKLING "CAESAR"
Krispigt friterad svensk kyckling i en härlig umamiglaze, bäddad uppe på

Krogens tolkning av Caesarsallad med rispig svensk sallad knaprigt
baconsmul, frasiga vitlökskrutonger, svensk hårdost och svenska tomater.

ELLER

FISH 'N CHIPS
Dagens fångst - friterad i vår frasiga tempurasmet, serveras med

dillpommes frites, grön ärtkräm, citron och curryremoulad.

ELLER

HALLÄNDSK FALAFELSALLAD
Krogens egengjorda falafel av Hallands landskapsärta Stäme - serverad på 
en fräsch sallad av svensk gurka, tomat & koriander, tillsammans med vår 

egengjorda vita & röda sås.
-

RABARBERDRÖM
Rabarber marinerad i hibiskus och fläder, krossade kardemummadrömmar,

vanilj & gräddfilsskum toppad med mynta från Krogens lådodlingar.

450 :- PER PERSON

MATCHANDE DRYCKESPAKET: 375 :- PER PERSON
MATCHANDE ALKOHOLFRITT DRYCKESPAKET: 215 :- PER PERSON

Trerätters

Meddela personalen vid eventuella allergier eller kostpreferenser - så hjälper vi er!



Trerätters
Krogens trerättersKrogens trerätters

RULLTÅRTA SKAGEN
En otraditionell rulltårta fylld med en klassisk skagenröra  

- oklassiskt toppad med kallrökt lax, citron  
och en pepparrot - & dillmajonnäs.

Lägg till 15g Löjrom från Kalix 125:-

-

STEAK FRITES 
Grillad svensk ryggbiff som köket rekommenderar mediumstekt.

Serveras med pommes frites, dragonmajonnäs som för tankarna till
bearnaisesås och en fräsch sallad.

ELLER

NORDHAVSKOLJA & SANDEFJORDSÅS
Bakad Nordhavskolja med sandefjordsås smaksatt med  
löjrom från Kalix och gräslök. Serveras med smörslungad  

svensk färskpotatis och fänkålscrudité

-

KROGENS "MOCCATÅRTA" 135:-
Krispig chokladmaräng varvad med moccasmörkräm och

chokladsås samt saltrostade Marconamandlar.

595 :- PER PERSON

MATCHANDE DRYCKESPAKET: 425 :- PER PERSON
MATCHANDE ALKOHOLFRITT DRYCKESPAKET: 215 :- PER PERSON

Meddela personalen vid eventuella allergier eller kostpreferenser - så hjälper vi er!



Alkoholfritt
alkoholfrittalkoholfritt

COCA COLA.......................................................................................................................36:-

COCA COLA ZERO..........................................................................................................36:-

FANTA ZERO......................................................................................................................36:-

SPRITE ZERO.....................................................................................................................36:-

LOKA / LOKA CITRON ..................................................................................................36:-

HAFI HALLON / GUAVA............................................................................................... 65:-

HAFI PERSIKA / GRAPE.............................................................................................. 65:-

HAFI CITRON / YUZU.................................................................................................... 65:-

ALKOHOLFRI MARIESTAD, 33CL............................................................................ 44:-

ALKOHOLFRI TOMORROW BREWING LAGER	��������������������������������������������������� 65:- 

ALKOHOLFRI BRISKA PÄRON, 33CL	��������������������������������������������������������������������43:-

ALKOHOLFRITTT MOUSSERANDE........................................................................... 79:-

RABARBERMOUSSERANDE......................................................................................... 79:-



Öl och Cider
öl på fatöl på fat

MARIESTAD , 40CL......................................................................................................... 74:-

SUMMER PALE ALE , 40CL.......................................................................................... 75:-

KRUSOVICE , 40CL......................................................................................................... 82:-

KBA LYGNEN , 40CL........................................................................................................86:-

öl på flaskaöl på flaska
POPPELINO (GLUTENFRI) .......................................................................................... 65:-

CITRAUVIN AMERICAN PALE ALE , 33CL	���������������������������������������������������������75 :-

HAZIE DIZZIE IPA , 33CL...........................................................................................85 :-

MARIESTAD, 50CL..........................................................................................................89:- 



Vin
mousserademousserade

BONCHELLI PROSECCO, GLERA,ITALIEN .................................90:- 	 410:-

MONT-FERRANT CAVA BRUT NATURE, SPANIEN .................. 115:-	  525:-

ARILDS BUBBEL, SOLARIS, SVERIGE........................................... 145:-	 655:-

CHAMPAGNE ETIENNE DUMONT BRUT, FRANKRIKE ............ 175:-	 790:- 

vittvitt
CONTRASTO BIANCO, ITALIEN.......................................................90:-	  425:-

KEIN NAME TROCKEN RIESLING, TYSKLAND ........................... 100:-	  450:-

EL COTO, CHARDONNAY, SPANIEN............................................... 125:-	 570:-

FOLKLORE, ALBARIÑO, SPANIEN ................................................. 135:-	  620:-

ARILDS VITA, SOLARIS, SVERIGE................................................. 135:-	  620:-

röttrött
CONTRASTO ROSSO, ITALIEN ........................................................90:-	  425:-

ZONIN, PRIMITIVO, ITALIEN ........................................................... 100:-	  450:-

VILLA WOLF, PINOT NOIR, TYSKLAND......................................... 125:-	  570:-

ROBERTO SAROTTO, BARBERA D´ASTI, ITALIEN.................. 125:-	 570:-

DON´T TELL GARY, SHIRAZ, AUSTRALIEN ................................ 135:-	  620:-

rosérosé
CHAVIN MÉDITERRANÉE, FRANKRIKE .......................................90:-	 425:-

DOMAENE GOBELSBURG, ZWEIGELT, ÖSTERRIKE ................ 100:-	  450:-

GLAS

GLAS

GLAS

GLAS

FLASKA

FLASKA

FLASKA

FLASKA




